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I LE CLOS DES a été créé par Vivien Hemelsdael, courant 2010.

A RRES Installé sur 25ha, en Agriculture Biologique et

E \/ Biodynamique, Vivien souhaite, par le travail du sol et
L]
n 1€ le respect de la plante, laisser s’exprimer ses vignes et

&

Le Clos des Jarres :

Au pied de la Montagne Noire, Le Clos des Jarres

leurs différents terroirs au travers des vins.

EnVie 2017

Elevé d’abord en f(ts de chéne puis en Jarres en Grés, cette cuvée repose sur une structure plus
imposante qu’Abrensis, sa rondeur s'impose dés le nez ou les arémes de fruits noirs et d’épices
dominent. La souplesse des tanins enrobe une bouche tres longue et toute en finesse qui s’attarde sur
une trés jolie fraicheur.

Appellation : IGP Coteaux de Peyriac Rouge

Nom de Cuvée / Millésime : EnVie 2019

Cépages : Carignan 50 %, Grenache 30 %, Syrah 20 %
Age moyen des vignes : 45 ans

Terroir : Sous sol : Sous sol : Calcaire. Sols argilo-graveleux, altitude 170 a 200m

Vendanges et vinification :

Vendanges manuelles en cagettes. Cuvaison Cuvaison 100% égrappé entre 2 et 5 semaines.
Fermentations en levures/bactéries indigénes. Elevage sur lies en foudre, demi muids et fits de
plusieurs vins pendant 10 mois puis 1 an en jarres en gres. Pas de collage ni filtration.

Volume vinifié : 4 000 bouteilles
S02 Total : < 9 mg/| (analyse sur demande)

Certification : Ecocert (bio) Demeter (biodynamie)
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